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Restauracja Kuchnia i Piwo
Zawiercie ’ Paderewskiego 114
Rolady wotowe z kluskami Slgskimi
i modrqg kapustg

HOTEL

Restauracja Hotel Zawiercie -
Zawiercie } Wierzbowa 6a
Krélik z Jurajskiej Zagrody

ngto (A0
Zawiercie [ Niedziatkowskiego
Wodzionka z gesim smalcem
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TRADYCYJNE POTRAWY
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Hotel Fajkier Wellness & SPA
Kroczyce [ Lgota Murowana / Kalinowa 63
Kluchy Potom Bite
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RESORT

JURAIJSKI
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Resort Jurajski
Kroczyce [ Podlesice [ Jaskiniowa 6
Zalewajka na domowym zakwasie
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To jedno z najbardziej rozpoznawalnych dan
Jury, przygotowywane w kociotku nad zarem.
Sktadniki:
4 kg ziemniakoéw
700 g kietbasy
400 g boczku
3-4 cebule
smalec, sol, pieprz
liscie kapusty lub chrzanu
Jak przygotowaé:
Uktadaj w nattuszczonym kociotku warstwy
ziemniakéw, kietbasy, boczku i cebuli,
doprawiajgc do smaku. Cato§é przykryj li§émi
kapusty, szczelnie zamknij i piecz
na ognisku (staraj sie na zarze) 35-45 minut.

Poznaj smaki Zawiercia

Tradycyjna, sycqgca zupa na bazie maélanki,
podawana z tluczenymi ziemniakami.

Sktadniki: = S

\
11 maslanki T \,'

250 ml Smietany ‘\\ /!

150 g boczku i S

1 cebula e o e

300 g ziemniakéw
1 tyzka mqki, 2 tyzki masta
sél, pieprz, szczypiorek lub natka
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Jak przygotowaé:

Podsmaz boczek z cebulg, czes§¢ zasmazki odioz.
Dodaj maslanke i Smietane, dopraw i zagesé
magkq. Ugotowane ziemniaki uttucz z mastem,
wytéz na talerz, zalej zupq i udekoruj zasmazkq
oraz ziotami.
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Ziocista ziemniaczana babka z boczkiem
i kielbasq — prosta, syta i bardzo domowa.
Skiadniki:
ok. 1 kg ziemniakéw
kilka Srednich cebul
200 g boczku
300 g kietbasy
1 jajko
3 tyzki maki
so6l, pieprz, majeranek
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Jak przygotowaé:

Starte ziemniaki poigcz z cebulg, podsmazonym
boczkiem i kietbasq, jajkiem, mgkq

oraz przyprawami. Mase przetéz do formy i piecz
ok. 1 godzing w 180°C, az sie zarumieni.

Podawaj z sosem grzybowym lub chrzanem.




